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ALVIA LA PRIMA EDIZIONE DELFESTIVAL DELL’AGRICOLTURA

- Tra passato efuturo, la cultura
contadlna rvive a Bressanwdo

essere vissutoin due modi ben distinti: da unlato con
nostalgia, rimpiangendo i “beivecchitempi”pur nella
consapevolezza che non si pud tornare indietro;

| dallaltro con fiducia, non certo nel ritorno dell’antico
~bensi nel fatto che quest’ultimo puo in ogni caso es-
sere recuperato, conservato, tramandato senza con

cid essere tradito. Se il primo atteggiamento & rivolto
unicamente al passato, il secondo guarda al futuro
ma non dimentica le proprie o'rigini. Nel primo caso si
perde sempre qualcosa, perché ci si chiude nell’osti-
nazione del ricordo senza godere del presente; nel
secondo, invece, cid che & stato & causa e spiegazio-

F.
. Il rapporto con le trad|2|on|, con'l'e hostre rad|0|, puo

Eventi

e iniziative
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al Temporary

Museum

ne di cio che e, quindi puo esser fatto rivivere, convi-
vere e persino interagire con la modernita.

Il Festival dell’Agricoltura, evento alla sua prima edi-
zione inserito all'interno della rinomata Festa della
Transumanza, segue la seconda delle due modalita
citate: lo dimostra la presenza, nel programma della
manifestazione, di momenti laboratoriali dedicati a
riproporre € far rivivere antiche usanze e pratiche del
mondo contadino accanto a una serie di convegni
nei quali verranno invece analizzate quelle che sono
le prospettive future per I’agricoltura nel suo insieme,
intesa quindi non solo come settore economico ma
ahche, e soprattutto, come patrimonio culturale.
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LA NOVITA PIU SIGNIFICATIVA NELL’AMBITO DELLA XVII FESTA DELLA TRANSUMANZA

A Bressanvido parte il pnmo
Festival dell Agnicoltura

DALL'1 AL4 OTTOBRE SI TERRANNO UNA SERIE DI INCONTRI, LABORATORI, CONVEGNIED EVENTI

E ormai entrata nel vivo la Festa
della Transumanza di Bressan-
vido organizzata dalla Pro Loco
con il patrocinio dell'Ammini-
strazione Comunale e culmina-
taieri con l'arrivo della mandria
alla Fattoria Fratelli Pagiusco.
La manifestazione, che prose-
gue fino a martedi 6 ottobre
con ancora tante iniziative per
tutti i gusti, di anno in anno non
smette di sorprendere e di rin-
novarsi facendo da ponte trale
nuove e le vecchie generazioni.
«La transumanza é vissuta co-
me una festa collettiva capace
di coinvolgere ed entusiasma-
re grandi e piccoli. Ed & anche
un'occasione importante per
preservare e mantenere viva,
soprattuttotraigiovani, unatra-
dizione fortemente legata al no-
stroterritorio», commentail Pre-
sidente della Pro Loco, Giam-
paolo Bonato.

In questa edizione numero 17
la festa, accanto al folklore e
all'intrattenimento,  acquista
maggior spessore con la prima
edizione del Festival dell'Agri-
coltura, un evento nell'evento
chesiterradagiovedi 1 adome-
nica 4 ottobre.

Il programma, di alto profilo,
prevede unaserie diincontri, la-
boratori, convegni ed eventi.
L'iniziativa € aperta a tuttied &
di particolare interesse per gli
operatori del settore agricolo,
data la presenza di esperti e

|
Unavetrina
d'eccellenza

per valorizzare

le produzionie
I'artigianato locale

specialisti chiamati ad offrire il
proprio contributo in numerosi
incontri di formazione e appro-
fondimento.

Ma ci saranno anche artigiani,
artisti, appassionati e non man-
cheranno certo i momenti di
svago, per unakermesse che si
preannuncia entusiasmante e
coinvolgente.

«ll Festival dell'Agricoltura, al-
la sua prima edizione, si propo-
ne didiventare un punto diriferi-
mento sotto il profilo della for-
mazione e |'approfondimento
attraverso una serie diiniziative
rivolte non solo agli esperti ma
a tutti i visitatori», spiega Ales-

sandro Scuccato, Assessore
al marketing del territorio Co-
mune di Bressanvido.

Organizzato con il coinvolgi-
mento di oltre 30.000 persone,
il Festival si propone come vetri-
na d'eccellenza per valorizzare
le produzioni e |'artigianato lo-
cale, promuovendo nel contem-
po le buone pratiche agricole e
I'importanza per il consumato-
re diacquistare prodotti di quali-
ta.

Chiunquelo desidera pud par-
tecipare alle diverse iniziative,
che sono gratuite anche se con
posti limitati: & possibile iscri-
versifino al primo ottobre sul si-

e |
to Internet www.festivalagricol-
tura.it.

«Con questa manifestazione
— prosegue I’Assessore Scuc-
cato — I'"Amministrazione Co-
munale e la Pro Loco si propon-
gono di offrire un valore aggiun-
to ad una festa gia molto cono-
sciuta e apprezzata soprattutto
per il suo aspetto folcloristico.

Il Festival gode del Patrocinio
della Regione Veneto e del so-
stegno di numerosi partner isti-
tuzionali, che hanno avuto un
ruolo fondamentale nell'orga-
nizzazione dell'evento: a loro
va il nostro ringraziamento piu
sentito».

QUANDO LA FAMIGLIA PAGIUSCO RILEVO LA MALGA V LOTTO, VENNE RIPRISTINATA L’ANTICA USANZA

Latransumanza ,tornataarivivere per
iniziativa della Fattoria Fratell Pagiusco

Latransumanza & un evento le-
gato ad un mondo rurale oggi
quasi del tutto scomparso. Il fe-
nomeno consiste nello sposta-
mento di mandrie di bovini ac-
compagnate da uomini, in pri-
maveraversoipascoliin alpeg-
gio (monticazione) e in autunno
dai monti a valle (demonticazio-
ne).

Con l'avvento della moderna
zootecniae l'allevamentointen-
sivo, nel nostro Paese questa
consuetudine & divenuta unara-
rita, e laddove viene ancora pra-
ticata siricorre spesso all'auto-
trasporto.

Nel territorio di Bressanvido
I'usanzaresiste grazie allafatto-
ria dei fratelli Pagiusco. In que-
sta zona fino a non molto tem-
po fa l'economia era basata
sull’allevamento bovino e sulla
lavorazione del latte.

Poi con I'avvento dell’indu-
strializzazione, le cose sono

cambiate e i piccoli allevatori
sSono scomparsi; restano pero
alcuni grandi allevamenti i cui
proprietari cercano con orgo-

gliodimantenere le antiche tra-
dizioni.

Nel 1996 I'’Azienda Agricola
FratelliPagiusco si &€ aggiudica-
tamediante asta pubblicalage-
stione della Malga V° Lotto di
Marcesina, nel comune di Ene-
go. Le mucche sono state tra-
sportate coni camion nel mese
di giugno e sono rimaste
all’alpeggio fino alla fine del me-
se di settembre.

E a questo punto che a Mari-
no Pagiusco & venuta I'idea di
ritornare a piedi come ricorda-
va aver fatto da bambino. Que-
sta primatransumanzasi e svol-
ta tra mille difficolta dato che le
mucche non erano abituate a
unsimile percorso né atantafa-
tica.

Tuttavia le soddisfazioni rice-
vute dalla gente lungo la strada
e dagli abitanti di Bressanvido,

che accolsero larrivo della
mandria e dei mandriani tra gli
applausi, incoraggiamento tutti
aripetere I'esperienza.

Da allora con I'arrivo dell'au-
tunno, la mandria della Fattoria
Pagiusco percorre circa 90 chi-
lometri in tre giorni fino a Bres-
sanvido. Ed & cosi che con il
passare deglianniha preso vita
la piu grande Festa della Tran-
sumanza.

IL VINCITORE E FLAVIANO ZERBETTO, DELL’ISTITUTO SCOTTON DI BREGANZE

Unlogo tutto nuovo scelto grazie
ad un concorso nvolto alle scuole

In questa sua XVII edizione la
Festadella Transumanzasipre-
sentacon unlogo nuovodizec-
ca, scelto mediante un concor-
so indetto dal’Amministrazio-
ne Comunale di Bressanvido in
collaborazione con Latterie Vi-
centine, che ha visto coinvolti i
ragazzi delle scuole di secondo
grado adindirizzo artistico-gra-
fico della provincia di Vicenza.

Il vincitore & Flaviano Zerbet-
to, studente dell’lstituto Scot-
ton di Breganze, che oltre alla
gloria ha ricevuto un premio di
1500 euro.

Alla cerimonia di premiazio-
ne, svoltasi lo scorso giugno,
erano presenti gli studenti che
hanno partecipato al concor-
s0, il Sindaco Giuseppe Borto-
lan, I’Assessore comunale al
marketing territoriale Alessan-
dro Scuccato, Franz Mitterrutz-
ner e Andrea Trentin rispettiva-
mente Direttore generale e vice
Presidente di Latterie Vicenti-
ne, il Presidente della Proloco
Giampaolo Bonato e Marino
Pagiusco dell’Azienda Agricola
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Pagiusco.

L'istituto di Istruzione Superio-
re "Andrea Scotton" di Bregan-
ze € una scuola all'avanguar-
dia, che offre diverse possibili-
ta per incrementare il curricu-
lum con esperienze concrete
giadurante gli studi. Sono attivi
gli indirizzi Produzioni tessili e
sartoriali, Socio sanitario, Mec-
canica, Meccatronica ed Ener-
gia, Grafica e Comunicazione.
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Alunni e insegnanti di quest'ulti-
ma specializzazione, e in parti-
colare gli allievi del quinto an-
no, hanno accettato con gran-
de entusiasmo la proposta di
collaborare al Festival con la
produzione di foto e video.

Ricordiamoinfine che ilnuovo
logo é visibile anche sul grande
Formaggio della Transumanza
che verra tagliato in occasione
di Latterie Vicentine in Festa.

(storanite

| segreto della pizza sta nella )[arina!”

Via Palazzon, 26 - Mason Vic. (VI) - SS. Marosticana a 2 km da Marostica

Tel. 0424 75017 - www.ristorantefarina.it - info@ristorantefarina.it
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ILPROGRAMMA DELLA MANIFESTAZIONE PROSEGUE FINO AL 6 OTTOBRE CON ANCORA TANTI EVENTI E INIZIATIVE FRA MUSICA, TRADIZIONE, FOLCLORE E CULTURA

| prossimi appuntaments

TANTE SERATE DIBALLO LISCIO E MUSICA DAL VIVO IN COMPAGNIA DIALCUNE ORCHESTRE LOCALI

LaXVIl Festa della Transuman-
zahapresoil viail 25 settembre
con la partenza della mandria
della Fattoria Fratelli Pagiusco
dalla Malga 5° Lotto, sulla pia-
nadiMarcesina. Il clou della fe-
staestatoI'arrivo delle mucche
a destinazione nella giornata di
ieri, accolte da una folla festan-
te.

Il programma della rassegna
prosegue fino a martedi 6 otto-
bre con ancoratantieventieini-
ziative per tutti i gusti, fra musi-
ca, tradizione, folclore e cultu-
ra. Dopo una giornata partico-
larmente ricca e intensa, que-
staseraifesteggiamentiprose-
guono alle ore 21 con il ballo li-
scio in compagnia di Pietro Ga-
lassi. A seguire, alle 21.30, an-
cora musica con il gruppo folk
pop “The Fireplaces”.

Giovedi 1 ottobre, alle ore 20,
tutti a tavola con il “Gran Gala
della Transumanza” presso la
Fattoria Pagiusco, giunto alla
terza edizione. Un'iniziativa
che pone I'accento sullo spirito
di convivialita e di comunita le-
gato alla consuetudine della
transumanza, mentre si va alla
scoperta delle specialita del ter-
ritorio. Il menu, fra tradizione e
cucinadel nuovo millennio, por-
ta la firma di Efrem Tassinato,

Giovedi 1 ottobre
alle ore 20.00
tuttiatavolacon

il “Gran Gala della
Transumanza”

giornalista eno-gastronomico
e chef di Piove di Sacco (PD).

L'esclusiva cena da il via alla
prima edizione del Festival
dell'Agricoltura, che si terra dal
1 al 4 ottobre. Venerdi 2 ottobre
proseguono gli intrattenimenti
serali con musica e ballo coun-
try in compagnia dei DJS Eros
& Luka & Nike, alle ore 21, e a
seguire con le cover di succes-
si italiani e internazionali con la
Luky Luke Rock Band. Sabato
3 alle 21.00 di nuovo in pista a
ballare il liscio insieme a Mauro
Levrini, che passeraquindiil te-
stimone allo swing e al cabaret
de “l Jaukeboxers”.

Domenica 4 ottobre sara
un'altra giornata densa di ap-
puntamenti da non perdere.
Dalle 10 alle 19 lungo via San
Benedetto si potra approfittare

del mercatino di prodotti tipici,
mentre presso lo stabilimento
inViaSan Benedetto 19 aBres-
sanvido prendera il via la mani-
festazione “Latterie Vicentine
in Festa”, tra giochi dilatterie vi-
centine, il taglio della forma gi-
gantedellatransumanzae mol-
to altro. In serata, B-Hit Party,
aperitivo con dj aingresso libe-
ro, e ballo liscio con Marco e i
Niagara. Il 5 ottobre alle 21 di
nuovo ballo liscio con Marco e
il Clan, quindi musica jazz, soul,
funky e disco con la Stevie Bion-
di Band. Infine, martedi 6 ballo
liscio con | Rodigini e ospiti vari,
poila Starlight Live Music Band
e per finire, alle 23, I'estrazione
dellaricca sottoscrizione a pre-
mi, il cui ricavato sara parzial-
mente devoluto alla Citta della
Speranza.

172 Festa della Transumanza

Fino al 6 ottobre presso la Fattoria F.lli Pa-
giuscoin via Chiesa

LUNEDI 28

ore 21.00- Pietro Galassi— Ballo liscio
ore 21.30 - The Fireplaces — Folk pop (in-
gresso libero) _

DA GIOVEDI 1 ADOMENICA 4
1°FESTIVAL DELL'AGRICOLTURA
GIOVEDI 1 OTTOBRE

ore 20.00 - “3° Gran Gala' della Transu-
manza”, serata con cena su prenotazione
VENERDI 2

ore21.00-DjEros & Luka e Nike, musicae
ballo contry (ingresso libero)

ore 21.30 - Lucky Luke Rock band, Cover
360° - Successi italiani e internazionali
(ingresso libero)

SABATO3

ore 21.00—Mauro Levrini - Ballo liscio

ore 21.30 - | Jukeboxers — Swing music &
cabaret (ingresso libero)

DOMENICA 4

Dalle 10.00 alle 19.00 lungo via San Bene-
detto MERCATINO CON PRODOTTI TI-

PICI LATTERIE VICENTINE IN FESTA
presso lo stabilimento in via San Benedet-
to, 19 Bressanvido (tutto al coperto)

ore 14.30 - i giochi di Latterie Vicentine:
prove di abilita aperte a tutti

ore 15.30—taglio della forma gigante della
transumanza con assaggi (in caso di mal-
tempo solo il taglio della forma si svolgera
presso la Fattoria Pagiusco)

ore 18.00 - Aperitivo con dj (ingresso libe-
ro)

ore 21.00—-Marco e i Niagara— Ballo liscio
LUNEDI 5

ore 21.00—-Marco el clan—Ballo liscio
ore 21.30- Stevie Bionidi Band —Jazz/Sou-
I/Funky/Disco (ingresso libero)
MARTEDI 6

ore 21.00 - | Rodigini e ospiti vari —
liscio

ore 21.30-Starlight Live Music Band—Re-
vival (ingresso libero)

ore 23.00 - Estrazione ricca sottoscrizione
a premi — Parte del ricavato sara devoluto
alla Citta della Speranza —1° Premio Auto-
mobile e altri numerosi premi!

Ballo

Specialita: galletto allo spiedo, stinco di
maiale, tosella, porchetta, salsicce e molto
altro!

STAND GASTRONOMICI aperti dalle
19.00

DOMENICA 27/09 e 4/10 stand apertidal-
le ore 12.00

L'ingresso alle serate di ballo liscio sara
possibile con|'acquisto di2 o 3 biglietti del-
la lotteria.

Costo di un biglietto della lotteria 2 euro
Durante gli spettacoli presso la Corte degli
Ulivi degustazione vini pregiati veneti o bir-
re speciali

SABATO 3EDOMENICA 4 OTTOBRE
SERATE A TEMA “SPIEDO DELLA
TRANSUMANZA? allariscopertadeglian-
tichi sapori con lo spiedo gigante

INFO: www.prolocobressanvido.it — in-
fo@prolocobressabvido.it - tel. 333
3955441 - 338 1902330

L'organizzazione declina ogniresponsabili-
ta per danni apersone o cose

PORTACI IL TUO VECCHIO JEANS DI QUALSIASI
MARCA, NOILO SUPERVALUTIAMO!

sullacquisto di un nuovo
SwmﬂlO€ jeans da 39,00 €2 58.99°€

sall acquisto di un nuovo
S-Cﬂl‘lt{}15€ 5da59,00€2 8899 €

sullacquisto di un nuovo
SC[}HI{]25€ 4 partire da 89,00 €

w T r————

Promozione valida solo su pantaloni denim del reparto
non cumulabile con altre promozioni o sconti Nico

1l tuo vecchio jeans verra donato allassociazione
“HUMANA People to People ITALIA ONLUS”

E&IlSEl'lﬂ,

E_ LJ

DOW‘LENILA NEG
Eun Zeno di Cassola e Schio - VI

h@é e-commerce | www.nico.it

.

Z| APERTI

CM_00837

MOMENTO CLOU, IL TAGLIO DEL FORMAGGIO DELLA TRANSUMANZA

Domenica 4 ottolore una giomata
con Lattene Vicentine in festa

Anche quest’anno si rinnova
I'appuntamento con “Latterie
Vicentine in Festa”, che si terra
domenica 4 ottobre in via San
Benedetto. Per la prima volta si
potra visitare il pit grande polo
di Asiago DOP, dalle ore 14 alle
ore 18. Alle 11 e alle 14 torna
Casaro per un’ora, per creare
una forma di formaggio guidati
da Girolamo Cunico. Alle 16 ci
sara il taglio del Formaggio del-
la Transumanza, una forma gi-
gante dal peso dioltre 1.000 kg
cheverradistribuitatra il pubbli-
co. Pertuttala giornatai piu pic-
coli potranno divertirsi con i la-
boratori delle fattorie didatti-
che, illudobus delle fate eigon-
fiabili. In programma alle ore 11
eripetutialle 15e 17 duelabora-
tori del Gusto di Slow Food-
“Cosa sai sul formaggio?” e

= piacere deflo carne

g—

ampia scelta
“di pronti

carne di
macellazione
propria

o » . .
’? “a cuoc_em

\ | ‘7/‘.‘_ ,
) / A 1/ ;“.F.ﬁ

ia Roma, 105 - 36050 Bn’essanvudo (Vi) \
TeI 0444. 660935 Cell. 366.8969369 - ilpiaceredellacarne1@Ilibero.it

“Cosasai sul pane?”.
Ricordiamo infine i Giochi di

Latterie Vicentine con varie pro-

ve di abilita, il mercatino della

Coldiretti, un’esposizione di
trattori e attrezzi agricoli anti-

2/

1 kg Bollito (muscolo)

1 kg Macinato misto

PACCO TRANSUMANZA
dal 21 settembre al 10 ottobre 2015

1 kg Brasato di bovino adulto
1 kg Spezzatino di bovino adulto
1 kg Bistecche sceltissime b.v.

chi, un punto ristorazione. In
collaborazione con il Comune
di Bressanvido, infine sono sta-
te organizzate visite guidate al-
le Risorgive e al parco di Villa
Mezzalira.

€10,90
€10,50
€ 9,90
€15,90
€79 [ |

& ASOLI €500 “2%

-

-

)

1 Gallina
1 kg Bollito con osso
1 kg Macinato misto

1 kg Salsicce
1 kg Costine di maiale

’ ‘ﬂ'

lll

~“"H‘

PACCO AUTUNNO
dal 21 settembre al 28 novembre 2015

1 kg Spezzatino misto (manzo, maiale)
1 kg Arrosto misto (vitello, maiale)
1 kg Hamburger formato famiglia

1 kg bistecca di pollo (coscia disossata) €
1 kg Fettine coscia di maiale

\¢

5,50
7,50 |
7,90
850 |
9,90
9,90
890 |
6,90
9,90
€11,50

ah A

A SOLI € 75,00
,"‘\WV"MMN[ \h\

£86:40
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UN DOCUMENTARIO ALL'INSEGNA DELLA SOLIDARIETA, FIRMATO DA GIANNI RIGONI STERN E ROBERTA BIAGIARELLI

I 30 settemlbore verra presentato
“La Transumanza della Pace’

1130 settembre alle ore 21, pres-
so la Sala parrocchiale di Poia-
nella di Bressanvido si terra la
presentazione del progetto di
solidarieta “La Transumanza
della Pace” realizzato da Gian-
ni Rigoni Stern e Roberta Bia-
giarelli.

“La Transumanza della Pace”
€ un documentario che ha per
protagonisti i paesaggi e i pa-
scoli del Trentino e di Suceska
nellaMunicipalita di Srebrenica
in Bosina Erzegovina, le perso-
ne e gli animali che li popolano.
Facendo tesoro dell’esperien-
zamaturatanell’area di Srebre-
nica, Roberta Biagiarelli ha rea-
lizzato un road movie per rac-

contareil trasferimento e lacon-
segna di 48 manze dalla Val
Rendena (TN) alle famiglie di
Suceska Srebrenica (Bo-
snia-Orientale) e gli sviluppi sul
territorio. Un’azione di solidarie-
ta esemplare ed incisiva che
prende avvio dalla professiona-
lita e 'esperienza sul campo di
Gianni Rigoni Stern per porreri-
medio in modo concreto aidan-
nilasciati dallaguerrae perripri-
stinare le condizioni di unaripre-
sa per una prospettiva del futu-
ro agricolo di quelle comunita
bosniache ancora oggiin gran-
de difficolta a 15 anni dalla fine
dellaguerra. Il prezioso trasferi-
mento di sapienza legata ai rit-

mi della terra da un Altopiano
italiano, quello di Asiago, verso
un Altopiano bosniaco. «Rober-
ta Biagiarelli — ha commentato
il regista Ermanno Olmi - cimo-
stra con sguardo onesto, sen-
za compiacersi del fare cine-
ma, una piccola storia ditransu-
manza che la poesia del suo
narrare trasforma in epopea. E
la scoperta che le genti sempli-
cisiriconoscono nellasolidarie-
ta e che tutti abbiamo bisogno
gli uni degli altri. Ed & cosi che
Gianni Rigoni Stern, attraverso
il suo esempio, ci testimonia
chelapace € unbenedicuitutti
possiamo renderci testimoni»
(fonte: www.babelia.org).

LA REGIA

Il progetto “La Transumanza
della Pace” nasce da un'idea
di Roberta Biagiarelli e di Gian-
ni Rigoni Stern.

Laregia e della stessa Biagia-
relli, attrice, autrice teatrale e
documentarista. Si forma alla
scuoladell’esperienzadiLabo-
ratorio Teatro Settimo (TO),
gruppo con il quale lavora dal
1988 al 2001, prendendo par-
te allamessain scenadi diver-
si spettacoli.

Nel 2002 fonda I’Associazio-
ne Culturale Babelia & C. per
dedicarsiallaproduzione e alla
ricerca su temi sociali, storici e
politici. E autrice e interprete
dei monologhi “A come Sre-
brenica”, “Reportage Cherno-
byl”, “Resistenti. Leva militare
‘926” e “Falluja”.

Produce e interpreta il docu-
mentario “Souvenir Srebreni-
ca” (2006), nella cinquina dei fi-
nalisti al Premio David di Dona-
tello2007/sezione documenta-

ri. Il 30 agosto 2009 le viene
consegnatoa Sirolo (AN) il Pre-
mio Franco Enriquez come mi-
gliore attrice. Interpreta e
co-produce “La neve di giu-
gno” nel 2007.

Nel 2011 realizza il Reporta-
ge sui giovani bosniaci dal tito-
lo “Aiutiamo il Paradiso” e il
road-movie “La Transumanza
della Pace”.

Festival dell'Agricoltura

DA GIOVEDI 1
ADOMENICA 4 OTTOBRE

Tutti gli appuntamenti in programma sono a
ingresso gratuito e fino a esaurimento posti.
La partecipazione é assicurata con la prei-
scrizione tramite sito web www.agricultura-
festival.it o infopoint (fino ad un'ora prima
dell'evento) chiamando il n. 331 72 32 000.
Gli iscritti devono presentarsi all'appunta-
mento almeno 15 minuti prima dell'inizio, in
caso contrario il posto puo essere assegna-
to ai presenti non preiscritti.

INCONTRI

MERCOLEDI 30 SETTEMBRE dalle 21:00
Luogo: sala parrocchiale di Poianella, via Lon-
ghella2

La transumanza della Pace

CONVEGNI

GIOVEDI 1 OTTOBRE dalle 18:00 alle 19:00
Luogo: Latterie Vicentine, via San Benedetto 19
Progetto Life Bressanvido

VENERDI 2 OTTOBRE dalle 10:00 alle 12:00
Luogo: Latterie Vicentine, via San Benedetto 19
Il futuro dei prodotti agroalimentari di qualita

VENERDI 2 OTTOBRE dalle 17:30 alle 19:30
Luogo: Villa Pagiusco, via Chiesa 5

L’acqua e 'ambiente, binomio inscindibile
per Pagricoltura di qualita.

SABATO 3 OTTOBRE dalle 10.00 alle 12.00
Luogo: Villa Mezzalira, via San Benedetto 78
Top bar: un nuovo modo di fare apicoltura

SABATO 3 OTTOBRE dalle 10.00 alle 12.00
Luogo: Villa Pagiusco, via Chiesa 5

Zootecnia. La selezione genomica, uno
sguardo al futuro

DOMENICA 4 OTTOBRE alle 18.30

Luogo: Chiesa di Bressanvido, via Roma 8
licreato e PFambiente da San Francesco a Pa-
paBergoglio

EVENTI

GIOVEDI 1 OTTOBRE dalle 20.00

Luogo: Villa Pagiusco, via Chiesa 5

Gran Gala della Transumanza

Virtuosismi culinari con i grandi prodotti veneti.

Unviaggio enogastronomico ripercorrendo al ta-
volo la strada dela transumanza.

VENERDI 2 OTTOBRE dalle 17.00

Luogo: Villa Pagiusco, via Chiesa 5

Temporary museum. Inaugurazione percor-
so museale

All'interno di un percorso di visita guidato, sco-
priamo 'ambiente domestico di una casa rurale
dei primi del Novecento, in una riscostruzione
con arredamento ed oggettistica originale.

LABORATORI

VENERDI 2OTTOBRE

dalle 10:00 alle 12:00 — apertura straordinaria
per le scuole (su prenotazione)

dalle 18:00 alle 20:00 - apertura per il pubblico

SABATO 3 OTTOBRE dalle 18.00 alle 20.00
Luogo: Villa Pagiusco, via Chiesa 5

liritorno del baco da seta

Ilbaco da seta sta perritornare! Scopriamoilme-
ravigliosomondo del “Cavaliere” e capiamo per-
ché dopo decenni di oblio potrebbe tornare ad
essere allevato nelle nostre campagne.

SABATO 3 OTTOBRE dalle 10.00 alle 12.00
Luogo: sala parrocchiale di Bressanvido, via Ro-
ma8

La combinazione intelligente. Gamma Picanto da € 8.950 con SCELTA KIA' - TAEG 6,74%

Bt © - @

Limitazioni garanzia® e dettagli offerta promozionale valida fino al 30.09.2015'
*Garanzia 7 anni/150.000 km escluso parti e/o componenti che hanno un limite naturale legato alla loro deperibilita temporale come: batterie (2 anni), sistemi audio, navigazione e intrattenimento audio/video (3 anni), pellicole (2 anni). Dettagli, limitazioni e condizioni su www.kia.com e nelle concessionarie. Consumo combinato (Ix100 km) da 4,2 a 4,7. Emissioni CO, (g/km) da 99 a 110. 'Annuncio pubblicitario con finalita promozionale
Esempio rappresentativo di finanziamento SCELTA KIA PICANTO 1.0 benzina Glam: Prezzo € 8.950 (con incentivo KIA di € 2.550. Offerta vincolata alla stipula di un contratto di finanziamento SCELTA KIA 3,90%, Credit Life e Manutenzione programma KIA inclusi. |.P.T. e contributo pneumatici Fuori Uso (PFU) ex DM n.82/2011 esclusi); anticipo € 0; importo totale del credito € 8.950; da restituire in 35 rate mensili ognuna di € 182,5 ed
una rata finale di € 3.680; importo totale dovuto dal consumatore € 10.207,5. TAN 3,91% (tasso fisso) — TAEG 6,74% (tasso fisso). Spese comprese nel costo totale del credito: interessi € 767,50, istruttoria € 350, incasso rata € 3 cad. a mezzo SDD, produzione e invio lettera conferma contratto € 1; comunicazione periodica annuale € 3 cad (bolli inclusi); imposta di bollo € 16. Eventuali contratti relativi a uno o piu servizi accessori
(es. polizza assicurativa) sono facoltativi. Offerta valida dal 07.08.2015 al 30.09.2015. Condizioni contrattuali ed economiche nelle “Informazioni europee di base sul credito ai consumatori” presso le concessionarie. Salvo approvazione di Santander Consumer Bank. Offerta valida per vetture acquistate e immatricolate entro il 30.09.2015 per un numero limitato di vetture disponibili in concessionaria fino ad esaurimento stock, non
cumulabile con altre iniziative in corso. La foto & inserita a titolo di riferimento.

@ eix SCELTA KIA

LIBERO DI DECIDERE

Innovazioni per 'orticoltura familiare
Come coltivare I'orto. Biodinamica, stagionalita,
tecniche e consigli dell’esperto.

SABATO 3 OTTOBRE dalle 10.00 e dalle 12.00
Luogo: partenza dall’infopoint di Villa Pagiusco,
via Chiesa5

Bressanvido terra dirisorgive

Bressanvido terra di risorgive: alla scoperta del
terreno che le caratterizza e del mondo animale
e vegetale che le contraddistinguono.

SABATO 3 OTTOBRE dalle 10.00 alle 12.00
Luogo: Villa Pagiusco, via Chiesa 5

1 Salici. Tecniche di intreccio tradizionali
Conoscere la realta produttiva relativa ai salici
(vimini, oggettistica, corsi), attraverso brevi ma
coinvolgenti esperienze pratiche dialcune tecni-
chediintreccio tradizionale, condotte in unlabo-
ratorio (per adulti) e 'osservazione diintrecciato-
ri professionisti all’opera.

SABATO 3 OTTOBRE dalle 14.00 alle 16.00
Luogo: Villa Mezzalira, via San Benedetto 78
Apicoltura: un mondo da scoprire
L’apicolturariguarda tutti noi ma pochisanno co-
me vive questo straordinario insetto e come vie-
ne allevato per darci miele, polline, pappa reale,

The Power to Surprise

propoli, cera e la fondamentale funzione di im-
pollinazione delle piante.

SABATO 3 OTTOBRE dalle 15.00 alle 17.00
Luogo: Corte di Casa Carraro, via Rovegliara 89
L’allevamento del pollo domestico
Dasemprein campagnacisialleva qualche galli-
na da uova o da carne; con l'aiuto di un grande
esperto e divulgatore di Vita in Campagna sco-
priamo I'abc dell’allevamento fatto bene ed eco-
nomico.

SABATO 3 OTTOBRE dalle 15.00 alle 17.00
Luogo: Fattoria del Sagittario, P.zza Tenente Ri-
no Segato 13, Poianella

Laboratorio interattivo teorico-pratico: pani-
ficazione con pasta madre

Una farina di ottima qualita verra impastata con
la pasta madre, cosi ciascunoriporteraacasala
propria terrina con il pane pronto per essere in-
fornato e rimpastato!

SABATO 3 OTTOBRE dalle 16.00 alle 18.00
Luogo: Villa Pagiusco, via Chiesa 5

Casaro perun’ora

Laboratorio gratuito aperto a ragazzi e adulti,
perimparare, guidati daun mastro casarodilat-
terie Vicentine a produrre una piccola forma di
formaggio.

www.kia.com

Gamma Picanto da € 8.950 con SCELTA KIA'.
La combinazione intelligente.

AUTOMOBILI

Vieni a scoprire la tua Picanto da:

CECCATO THiENE via Gombe, 3 tel. 0445 375700
BASSANO del GRAPPA Via Capitelvecchio, 11 tel. 0424 211100

gruppoceccato.com
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E PROPOSTO UN MENU A TEMA, FRA MODERNITA E RIVISITAZIONE DI ANTICHE RICETTE

3° “Gran Gala della Transumanza”,
N tavolai sapor dellatradizione

Come di consueto, alla Festa
della Transumanzanonmanca-
no numerose iniziative dedica-
te ai piaceri della buonatavola.
Una su tutte, il “3° Gran Gala
della Transumanza”, che si ter-
ra giovedi 1 ottobre alle ore 20.
Un'occasione per stare insie-
me animati da un genuino spiri-
to di convivialita e comunita,
ma anche per vivere un'espe-
rienza gastronomica dialto livel-
lodovei saporitradizionali spo-
sano quelli del nuovo millennio
(le prenotazioni sono possibili fi-
no ad esaurimento posti pres-
so la Pro Loco, info@proloco-
bressanvido.it, tel. 348
8632726).
LacenalafirmadiEfrem Tas-
sinato, giornalista enogastro-
nomico e chef di Piove di Sac-
co (PD). «ll menu - spiega—sin-
tetizza la storia del territorio e
I'evoluzione della cucina nel
tempo, con un occhio alla mo-
dernita; il tutto rispettando le ca-
ratteristiche della materia pri-

ma. Nella scelta dei piatti mi so-
no ispirato al tema della transu-
manza, recuperando alcune ri-
cette storiche, anche se non esi-
ste un vero e proprio ricettario
legato alla tradizione di questo
evento.

Ho utilizzato ad esempio una
scamorza preparata con latte

di vacca dell'Alto Vicentino, a
pasta filata e affumicata, per
preparare la polenta condita.
La torta settembrina & invece
unarivisitazione didue dolcitra-
dizionali quali la putana e la
smegiassa, preparata con ricot-
tadivacca, fichifreschi, prugne
e pere».

LO CHEF DEL
GRAN GALA,
EFREM
TASSINATO

Efrem Tassinato & fondatore
e presidente del Circuito Wig-
wam, rete associativa no pro-
fit per lo sviluppo equo, soli-
dale e sostenibile delle Comu-
nita’ Locali. E direttore re-
sponsabile del periodico Wig-
wam News; collabora con nu-
merose riviste di settore trale
quali Zafferano, Vita in Cam-
pagna, L’Informatore Agra-
rio. Ha scritto libri e guide di
agriturismo e turismo rurale e
conduce la trasmissione TV
“La Cucina dei Wigwam” in
ondasu 7Gold.

GRAN GALA' DELLA TRANSUMANZA

MENU

Aperitivo di benvenuto
Rosadi Sera Extra Dry

e Succo di Mela bio di Nogarole Vicentino
Polenta condita della transumanza di Mais Marano

DeCo

Crocchette di patate agli asparagi verdi
Palline di mais marano agli asparagi verdi e pepe

rosa

Trionfo di formaggi vicentini (Castelgrotta DeCo,
Asiago Stagionato DOP 4/6 mesi, Brenta stagiona-
to, Bastardo del Grappa, Morlacco, Grana Padano
DOP Riserva) con mieli del territorio della Destra

Brenta e dell’Altopiano di Asiago
Antipasto al tavolo

Polenta condita della transumanza di Mais Marano
DeCo al Castelgrotta DeCo e Pan di Formaggio

Carne seccadiLusiana
Sopressa Vicentina DOP

Vino: Pinot Grigio superiore “Savardo” DOC Bregan-

ze
Prime portate

Fettuccine ai funghi porcini, zafferano e panna di
malga e scagliette di Asiago stravecchio

Sartu diriso di Grumolo delle Abbadesse

con salsa di Castelgrotta DeCo e rucola

Vino: Vespaiolo superiore “Savardo” DOC Bregan-

ze
Seconde portate

Brasato di sorana al sedano di Rubbio DeCo
Sformato di patate di Rotzo DeCo e Zuccain saor
Vino: Cabernet Doc Breganze “Le Colline di San

Giorgio”

Dessert

Dolce Macaco

Elisir Prugna
Elisir Limone
Caffe

Torta settembrina della transumanza

Vini: Torcolato Riserva DOC Bosco Grande
e Dolce “Le Colline di San Giorgio”

Grappe e distillati

della rinomata distilleria Poli

Grappa Bassano 24 Carati

Vaca Mora Amaro Veneto

del mercato equo e solidale

LO SCOPO E QUELLO DI PROTEGGERE LA BIODIVERSITA E RENDERE LE RISORGIVE PIU ACCESSIBILI

Incontro sul Progetto Life, per proteggere
e valorizzare 'ambiente delle isorgive

Giovedi 1 ottobre alle ore
18.00, presso la sede di Latte-
rie Vicentine, si terra un incon-
tro di Presentazione del proget-
to LIFE assegnato al Comune
di Bressanvido dall’Unione Eu-
ropea per la salvaguardia del
patrimonio di biodiversita lega-
to allerisorgive.

llconvegno saraapertodall'in-
tervento di Giuseppe Leopoldo
Bortolan, sindaco del Comune
di Bressanvido e lead partner
del progetto. Seguiranno la pre-
sentazione tecnica da parte di
Giulio Volpi e gli interventi dei

partner dell'iniziativa: I'Avvoca-
to Verusca Grendene, Consi-
gliere Comunale di Bressanvi-
do con delega al’Ambiente,
Latterie Vicentine, Acque Vicen-
tine, Veneto Agricoltura, Coldi-
retti, Consorzio di Bonifica, Ac-
quaprogram.

Nel corso degli ultimi anni nel
Vicentino € aumentata notevol-
mente |'attenzione nei confron-
ti dell'ecosistema delle risorgi-
ve. Come testimonia larealizza-
zione di diversi studi ed analisi
finalizzati a mappare la presen-
za sul territorio di questo feno-

meno, ad analizzare i valori qua-
litativi e quantitativi dell’acqua,
nonché atestare lo stato disalu-
te del territorio.

«ll Progetto Life — spiega
I’Avv. Verusca Grendene - ha

“Unarete
dipercorsi
ciclo-pedonali
per visitare
lerisorgive”

come scopo quello divalorizza-
re e recuperare le risorgive di
Bressanvido, rendendole ac-
cessibili ai cittadini.

Le risorgive saranno pertanto
oggettodiuninterventodirecu-
pero ambientale, in modo da
essere fruibili dai visitatori me-
diante una rete di percorsi ci-
clo-pedonali. Il progetto Life &
gia stato presentato ed harice-
vuto i finanziamenti dall'Unione
Europea. La partenza & previ-
sta pertanto per l'inizio del
2016 e la durata prevista & di
quattro anni».

DALLA LORO PRESENZA DERIVA LA COLTIVAZIONE DI PRATI STABILI E SEMINATIVI FINALIZZATI ALL’ALLEVAMENTO BOVINO

ensorgive,

aricchezzad

Bressanvido

LELORO ACQUE CREANO PARTICOLARI MICROCLIMISTABILI NEIQUALI ST INSEDIAMO ECOSISTEMINATURALI DI ELEVATO PREGIO

Il territorio di Bressanvido € ca-
ratterizzato  dall’abbondante
presenzadiacquachenehade-
terminato nel tempo la preva-
lente utilizzazione per fini agri-
coli. Da questa ricchezza deri-
va in particolare la coltivazione
di prati stabili e seminativi, in
massima parte finalizzati
all’allevamento bovino.
Questagrande disponibilita di
acquasispiegacon la particola-
re collocazione del Comune di
Bressanvido, situato nella fa-
scia di transizione tra I'alta pia-
nura e la bassa pianura Pada-
no-Veneta. Talefascia, daalcu-
niautori indicata come “media”
pianura, corrisponde alla “fa-
sciadellerisorgive”, nellaquale
siverifica I’affioramento sponta-
neo dellafaldafreatica. Al diso-
pra della fascia delle risorgive,
nell’area pedemontana, il profi-
lo del suolo & caratterizzato da
potenti depositi alluvionali gros-
solani (ghiaie e sabbie) ed indif-
ferenziati (assenza di strati im-
permeabili), depositati dai fiumi
appenausciti dalle loro valli pre-
alpine; avalle dellafascia pede-

montanala pendenza del terre-
no si riduce ed iniziano a com-
parire aree di sedimentazione
dimateriali piufini (limi, argille) e
torbe, che danno origine a stra-
ti scarsamente permeabili en-
tro cui siincuneano falde ditipo
artesiano. Nei punti di contatto
tral’alta pianura ed i primi strati
di materiali scarsamente per-
meabili si ha [Iaffioramento
spontaneo delle acque freati-
che, dando origine ad aree ac-
quitrinose, untempo caratteriz-
zate da paludi e foreste allaga-
te.

Labonifica di questi territori at-
tuata dagli abitanti a partire
dall’anno 1.000 ha portato alla
nascita dei capofontie deicorsi
d’acqua di risorgiva che quindi
sonoin parte diorigine antropo-
genica.

Daun punto di vista puramen-
te idraulico la fascia delle risor-
give, che in questa zona ha
un’ampiezza variabile dai 2 ai
10 chilometri ed € compresa
trai 64 e i 30 metri s..m., costi-
tuisceil “troppo pieno” del gran-
de acquifero indifferenziato del

Vicentino. | punti di affioramen-
to delle acque appaiono spes-
so allineati in quanto le acque
difalda scorrono seguendo pre-
feribilmente lalinea di antichial-
vei ormai interrati. La caratteri-
stica principale delle acque di
risorgiva & quella di avere una
temperatura costante,
12-13°C, cherisente delle varia-
zioni stagionali con unritardo di
2-4 mesiin modo tale da esse-
re piu fredde in aprile e piu cal-

deinottobre, creando particola-
ri microclimi stabili nei quali si
insediamo ecosistemi naturali
dielevato pregio.

Il recente censimento - inte-
grato nel progetto Life Aquor -
dalla societa Sinergeo e dal lo-
cale Comitato Risorgive e dal
(Giugno-Luglio 2014) ha indivi-
duato nell'area di Bressanvido
oltre 40 capofonti con diversi li-
vellidi portata, complessita del-
lavegetazione, gestione delleri-

ve, etc..

Lerisorgive presenti nel territo-
rio del comune di Bressanvido
nondanno origine a “grandi” fiu-
mi dirisorgiva, come avviene in
aree limitrofe in cui nascono i
fiumi Bacchiglione e Sile (rispet-
tivamente i principali fiumi delle
cittadiVicenzaediTreviso). Es-
se originano invece un fitto reti-
colo di piccoli corsi d’acqua
che solo molto piu a valle con-
fluiscono in fiumi di maggiore

Nell'areadi
Bressanvido
cisono oltre 40
capofonticon
diversaportata

portatae che generano un pae-
saggioruralein cuiil reticolo dei
corsi d’acqua € molto fitto, ge-
nerando con le fasce di vegeta-
zione arborea chelibordano un
tipico paesaggio che in alcune
aree assume laformadei “cam-
pi chiusi”.

Le caratteristiche delle acque
di risorgiva sono di grande im-
portanza ecologica perché per-
mettono che nei capofonti e nei
primi  chilometri dei corsi

d’acqua si insedino particolari
biocenosi che danno origine a
particolari ecosistemi, ben di-
stinti a livello di classificazione
tipologica. Oggi le risorgive co-
stituiscono quindi un formidabi-
le serbatoio di biodiversita col-
locato in un contesto agricolo
specializzato (zootecnia da lat-
te) cheinvece e spesso orienta-
to alla semplificazione della
componente biologica, privile-
giandole specie coltivate asca-
pito di quelle selvatiche. Grazie
allaloro conformazione lineare,
che partendo dalla testadirisor-
giva si sviluppa lungo le aste
dei corsid’acqua, esse costitui-
scono una infrastruttura verde
attraverso la quale i servizi eco-
sistemici si distribuiscono nel
territorio contribuendo signifi-
cativamente al benessere
dell’uomo e alla stessa econo-
mia agricola.
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AVILLA PAGIUSCO S| POTRA AMMIRARE IL TEMPORARY MUSEUM, UN'INTERESSANTE ESPOSIZIONE DI OGGETTI D'EPOCA

Untuffo nella civilta contadina

DAGLI ARREDI DELLA CUCINA AQUELLIDELLACAMERADALETTO, PASSANDO PER GLIUTENSILICHE SIUSAVANO NELLASTALLA

Per comprendere ancora piu a
fondo l'antico mondo rurale,
nell'ambito del Festival
dell'Agricoltura ¢ stato allestito
il “Temporary Museum”, una
mostra di oggetti che racconta-
no stralci di vita quotidiana nel-
le campagne diuntempo. AVil-
la Pagiusco é stato riservato un
ambiente alla ricostruzione di
un'abitazione del secolo scor-
so, dove si pud immaginare
com'eradormire, mangiare € la-
vorare in campagna.
Lamostra, aingresso libero, &
statainaugurata sabato 26 set-
tembre e restera aperta per tut-
to il periodo della Festa della
Transumanza. Gli oggetti espo-
sti, risalenti ad un periodo che
vadall'Ottocento agli anni Ses-
santa del Novecento, proven-
gono da una collezione privata

messa a disposizione dall'As-
sociazione Amici Tradizioni
Contadine Venete.

Ogni piccolo elemento rac-
conta una storia: ad accogliere
i visitatori accompagnandoli in

questo suggestivo tuffo nel pas-
sato saraun membro dell'Asso-
ciazione.

«Abbiamo cercato di allestire
uno spazio in sintonia con il te-
ma della manifestazione, utiliz-

zando oggetti legati alla vita ru-
rale», spiega Vittorio Bertoz-
20, che & anche il proprietario
dellacollezione. «Trale varie co-
se si possono ammirare ogget-
tidella cucinacome piatti e pen-

tolini, elementi della camera da
letto, una macchina da cucire
ma anche libri, documenti... Ci
sono persino una macchina
che si usava per fare le partico-
le e un contratto per I'affitto di
un terreno agricolo risalente
all'Ottocento».

La straordinaria rassegna di
memorabilia prosegue poi con
attrezzi che si usavano nella
stallae non solo: «trale altre co-
se — prosegue Bertozzo —i visi-
tatori potranno osservare un
secchio che serviva a dare da
bere ai vitellini, delle bilance per
pesare il grano in modo da sta-
bilire il grado di umidita e altre
che invece si usavano in casa
per pesare i bambini. Tutti og-
getti, insomma, che racconta-
Nno un po' come si viveva una
volta giorno per giorno».

IL 2 OTTOBRE ALLE ORE 10 SI TERRA UN CONVEGNO SUL TEMA PRESSO LA SEDE DI LATTERIE VICENTINE

Indifesade

‘agroalimentare diqualita

ALL’INCONTRO INTERVERRANNO COME RELATORI I DR. DENIS PANTINIE I DR. ALBERTO MENGHI. FARA DAMODERATORE IL DR. MIMMO VITA

\‘ *
) .

Venerdi 2 ottobre alle ore 10,
presso lasede di Latterie Vicen-
tine - che ha partecipato attiva-
mente all’organizzazione del
convegno - si potra assistere al
convegno sul tema “Il futuro
dei prodotti agroalimentari di
qualita”, che avra come mode-
ratore il Dr Mimmo Vita, presi-
dente nazionale di UNAGA non-
che giornalista e direttore del
Settore Ufficio Stampa Comu-
nicazione, Europe Direct di Ve-
neto Agricoltura. Sono previsti
gliinterventi del Dr Denis Panti-
ni, direttore Area Agricoltura e
Industria Alimentare di Nomi-
sma sul tema “Le prospettive
dei prodotti di qualita alla luce
dei nuovi scenari evolutivi” e
del Dr Alberto Menghi, Ricerca-
tore del settore Economia Agra-
ria di Fondazione CRPA, che

TEROGRAD!

REFRIGERAZIONE

/ﬁ\ www.zerogradirefrigerazione.it

parleradella “Situazione econo-
mica delle aziende da latte del
territorio e le prospettive futu-
re”. Seguira una tavola rotonda
alla quale prendera parte an-
che Franz Mitterrutzner, Diretto-
re Generale di Latterie Vicenti-
ne. «l prodotti con indicazioni
geografiche e di origine protet-
ti, non solo italiani, hanno
un'enorme attrattiva in termini
di immagine e notorieta - spie-
ga Mitterrutzner —. Questo va-
lore ogginon arrivané ai produt-
tori delle materie prime, né ai
trasformatori dei prodotti, che
spesso vengono offerti come
"esca" dalla distribuzione a
prezzi molto bassi. Occorrono
nuove norme che concentrino
adeguatamente il potere deci-
sionale su tutti gli aspetti della
commercializzazione». Dello

stesso parere Denis Pantini:
«sebbeneiprodotti agroalimen-
tari di qualita suscitino un gran-
deinteresse pressoiconsuma-
tori, questo potenziale commer-
ciale si scontra la difficolta delle
piccole aziende a cogliere que-
staopportunita. | piccoli produt-
tori devono trovare modalita or-
ganizzative e percorsi di svilup-
po condivisi, senzaiqualinon e
possibile proporsi alle grandi
catene o raggiungere i mercati
esteri piu lontani. Del resto
I'importanza dei prodotti di qua-
lita si vede anche in altri aspetti,
come la difesa del prezzo del
latte: con lafine delle quote-lat-
te si & molto abbassato, ma in
Italia il fenomeno ha avuto un
minore impatto, perché quanti-
ta importanti vengono utilizza-
te periformaggi DOP e IGP».

¢ 0444 022604

W 3483515253
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puramente dimostrative. Nei ristoranti aderenti.

IL2 OTTOBRE, ORE 17.30, AVILLA PAGIUSCO

Unincontro sultema
“L'ambiente e 'acqua’

Digrandeinteresse, traleinizia-
tive in programma venerdi 2 ot-
tobre, anche I'incontro
“L’ambiente el’acqua, binomio
inscindibile per I'agricoltura di
qualita”, che si terra alle ore
17.30 a Villa Pagiusco che pre-
vede gli interventi in qualita di
relatori di Giustino Mezzalira, di
Veneto Agricoltura, Alessan-
dro Leonardi di ETIFOR, Giulio
Conte di IRIDRA e Martino Ce-
rantola, Presidente provinciale
della Coldiretti.

Quello dell'acqua per il setto-
re primario € un tema che offre
numerosi spunti di approfondi-
mento, a maggior ragione con-
siderando le caratteristiche del
territorio.

«A Bressanvido — commenta
Giustino Mezzalira - il legame
tra acqua e agricoltura € parti-
colarmente forte: 'acqua € ab-
bondante per la presenza im-
portante delle risorgive e per la
vicinanzaal fiume Brentae que-
staricchezza consente diirriga-
rei campiin modo tale da poter
contare su grandi quantita di fo-
raggio. Questo fattore a sua vol-

“Unarisorsa
fondamentale,
tutelaria significa
garantire il futuro
dell’agricoltura”

ta & stato alla base dello svilup-
po della zootecnia da latte nel
territorio. Nel corso dell’incon-
tro affronteremo tuttaviail tema
dell’acquain agricoltura da tut-
tele sfaccettature, perché ciso-
no veramente tantissime rela-
zioni: basti pensare che I'agri-
colturahaanche unruolodide-
purazione delle acque, con la
vegetazione che forma le cosid-
dette “fasce tampone”, econle
sue superfici estese I'agricoltu-
ra favorisce la ricarica stessa
dellafalda».

Sull'importanza di questa ri-
sorsa per il settore primario, e
non solo, si pronuncia anche
Martino Cerantola: «La quali-
ta e tutela dell’acqua - afferma
il Presidente della Coldiretti — &
untemaa cuiilmondo dell’agri-
colturadedica sempre unapar-
ticolare attenzione: € una risor-
sa fondamentale, e tutelarla si-
gnifica garantire il futuro stesso
dell’agricoltura.

Del resto non ¢é affatto vero,
come talvolta purtroppo si sen-
te dire, che gli agricoltori spre-
canoacqua per irrigare i campi,
perché quella in eccesso va a
ricaricare la falda.

Ecco allora che proteggere le
nostre acque si traduce in un
doppio beneficio, perché vuol
dire da una parte preservare |l
territorio e dall’altra poter conta-
re suunarisorsa essenziale per
delle coltivazioni di alta quali-
ta».
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QUESTO IL TITOLO DEL CONVEGNO IN PROGRAMMA SABATO 3 OTTOBRE ALLE 10 AVILLA PAGLIUSCO, RIVOLTO AGLI OPERATORI DELL’ALLEVAMENTO DI BOVINI DA LATTE

“La selezione genomica, uno sguardo al futuro®

Nell'allevamento ha da sempre
grande importanza I'opera di
selezione dei capi per la ripro-
duzione, necessaria per preser-
vare al massimo grado le carat-
teristiche peculiari di una data
specie animale e tutelarne cosi
sia la sopravvivenza che il pro-
gressivo miglioramento.

Negli ultimi anni in questo
campo si sono registrati svilup-
pi enormi, grazie soprattutto
all'applicazione della scienza
genetica avanzata, tanto che
oggi siparladi “selezione geno-
mica”. Aquestotemaé dedica-
toilconvegno “Laselezione ge-

nomica, uno sguardo al futuro”
in programma sabato 3 ottobre
alle 10aVilla Pagliusco erivolto
espressamente agli allevatori
di bovini da latte. Ad aprire i la-
voriinterverra Floriano De Fran-
ceschi, Presidente di ARAV-As-
sociazione Regionale Allevato-
ri del Veneto; coordinatore del
convegno sara il Direttore di
ARAV dott. Adriano Toffoli. Pro-
prio ’ARAV infatti ha partecipa-
to attivamente all'organizzazio-
ne del convegno, apportando
un contributo importante ai
suoi contenuti.

llprimorelatore sarail dott. En-

rico Dadati, Responsabile pro-
grammi genetici di Inseme
S.p.A,, che trattera I'argomen-
to “Genomica e programmi di
miglioramento genetico nel bo-
vino da latte”. A seguire, il dott.
Jan-Thijs van Kaan - genetista
presso |'Ufficio Ricerca e Svi-
luppo di ANAFI - dissertera su
“Genomica e prospettive futu-
re”. Terzo relatore sara il dott.
Riccardo Negrini, professore
presso |'Universita Cattolica
del Sacro Cuore di Piacenza (al-
la Facoltadi Scienze agrarie, ali-
mentari e ambientali) e Respon-
sabile Area tecnica di AIA-Asso-

IL VALORE DI UN ESEMPLARE OGGI E MISURABILE CON PRECISIONE

Isegreto del progresso
genetico? Enel DNA

Un tempo, capire quali fossero
i capi di bestiame migliori era
compito dell'allevatore che po-
teva basarsi sollo sull'osserva-
zione delle caratteristiche fisi-
che e sulla conoscenza della
genealogia (pedigree) dell'ani-
male; va da sé che |'accuratez-
za della selezione ne risentiva,
non potendo garantire una pre-
cisione in media superiore al
20-30%. Oggi, grazie allo svi-
luppo delle tecnologie biomole-
colari e delle scienze correlate,
il livello si & alzato di molto arri-
vando a sfiorare in alcuni casi il
90% di rispondenza all'effetti-
vo valore genetico. E in partico-
lare I'avvento della genomica,
avvenuto negli ultimi anni, ad
aver rivoluzionato il settore: at-
traverso I'analisi di determinati
marcatori genetici presenti nel
DNA del singolo esemplare, si
puo determinare in modo effica-
ceerapidoseeinchemisurala
sua selezione per la riproduzio-
ne potrafavorire il miglioramen-

Dal 2013 in ltalia
e possibile
genotipizzare
anche vacche

€ manze

to dellarazza. Dal 2013, inoltre,
e statoreso possibile aglialleva-
tori italiani richiedere la genoti-
pizzazione di vacche e manze,
superando cosiilimiti della sele-
zione tradizionale e anche della
genomica in precedenza riser-
vata esclusivamente alla linea
di discendenza maschile.

ciazione ltaliana Allevatori, con
l'intervento “Come stanno i
tuoi animali? Un innovativo e
funzionale metodo divalutazio-
ne del benessere dei bovini da
latte”. «Con questo convegno -
spiegail Direttore di ARAV dott.
Adriano Toffoli - vogliamo guar-
dare al futuro del settore, oggi
attraversato da difficolta legate
alla crisi, trattando untema mol-
to importante come la selezio-
ne genomica che puo rappre-
sentare davvero il fattore chia-
ve per ripartire. Scopo dell'in-
contro & perd anche quello di
dare un messaggio innovativo
agliallevatori, partendo dal con-
cettodibenessere dell'animale
inteso come condizione neces-
saria per una produzione di alta
qualita: presenteremo per la pri-
ma volta in Italia un sistema di
organizzazione delle stalle che,
senza appesantire i costi di ge-
stione, va ad influire positiva-
mente sulla vita e la salute degli
animali grazie all'adozione di
nuovi parametri e indici indivi-
duati seguendo le direttive eu-
ropee».

IL LABORATORIO DIDATTICO SI SVOLGERA SABATO ALLE 10 E ALLE 11 PRESSO LA RISORGIVA GIROSA

|'ecosistema delle nsorgive

S 8 R ) condelegaall' Ambiente - € divi-
so in stazioni: nella prima sara
allestito un acquario con piante
e pesci caratteristici dell'am-
biente dirisorgiva; nella secon-
dasara presente il geologo Iva-
no Chemello che spieghera co-
me nascono le risorgive, con
l'aiuto di piccoli esperimenti
pensati per far capire meglio le
caratteristiche di questo am-
biente naturale; nell'ultima sta-
zione si potranno ammirare le
erbe, le bacche ei frutti piu diffu-
si in queste zone. Infine, utiliz-
zando dei kit appositi potremo
verificare in tempo reale la pu-
rezza dell'acqua dirisorgiva».

Le risorgive sono un fenomeno
fisico-ambientale tipico della
zona di Bressanvido tanto da
caratterizzarne in maniera de-
terminante il paesaggio; per ca-
pire meglio di cosa si tratta e
che importanzariveste tale pe-
culiaritain chiave ecologica e di
tutela della biodiversita ¢ stato
predisposto un laboratorio di-
dattico, denominato “Bressan-
vido terra di risorgive”, che si
svolgera sabato 3 ottobre dalle
10alle 11 e poi nuovamente dal-
le 11 alle 12 presso la risorgiva
Girosa. «Il laboratorio - spiega
Verusca Grendene, Consiglie-
re comunale di Bressanvido

. PROGETTAZIONE E COSTRUZIONE
ATTREZZATURE AGRICOLE

Dal 10 OTTOBRE ci trasferiamo nella NUOVA SEDE legale ed operativa
via Teonghio, 19 - ORGIANO (VI)
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~ ore18.30 Apertura Stand Gastronomia

ore 20.30 SERATA di POESIA e MUSICA
organizzata dalla Banca della voce, Biblioteca e
amm. Comunale Presso la Sala Consiliare

1 Min ) .25
Sahato 3 Ottobre

ore 18.30 Apertura Stand Gastronomia

ore 19.30 SPETTACOLARE SHOW ED ESIBIZIONI
della scuola Danza Sportiva DANCE SPORT VENETO di
Torri di Q. (VI) preparata dal Direttore Tecnico
NARDOTTO KIARA ed il suo staff

& ol

Domenica 4 ottobre
ore 12.00 Apertura Stand Gastronomia
D Apertura Stand Gastronomia

c

www.prolocomontegalda.it
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IL 3O0TTOBRE ALLE 10 SI TERRA UN CONVEGNO DEDICATO ALL’INNOVAZIONE DELL’ARNIA TOP BAR

["apicolturamodema,
attivita alla portata di tutt

Normalmente, I'apicoltura non
€ ritenuta un’attivita accessibi-
le a tutti: vuoi per i costi legati
all’acquisto di attrezzature spe-
cifiche, vuoi per le difficolta ge-
stionali o pit semplicemente...
perlapauradelle apil Fermore-
stando che quest’ultima & supe-
rabile, gli altri aspetti sonorisol-
vibili adottando soluzioni ad
hoc. Comel’arnia Top Bar, pen-
sataper rispondere alle esigen-
zediun’apicolturadi pit sempli-
ce gestione ma soprattutto piu
naturale e salutare per le stesse
api. Per saperne di piu, sabato
3 ottobre alle 10 Villa Mezzalira
ospitail convegno “Top Bar: un
nuovo modo di fare apicoltu-

ra”, alla presenza di esperti del
settore che illustreranno le pe-
culiarita e i vantaggi di questa
particolare arnia nonché lo sta-
to della ricerca e gli sviluppi pit

recenti a riguardo. Il convegno,
moderato da Giuseppe Moro-
sin e Giustino Mezzalira, vedra
come primo relatore Paolo Fon-
tana della Fondazione Edmund

Mach (e presidente di WBA on-
lus) che presentera “Apicoltura
razionale? Dalla biologia
del’ape mellifera agli attuali
problemi dell’apicoltura”; a se-
guire interverranno diversi api-
coltori del Nordest: il trentino
Paolo Chiusole spieghera
“Cos’e un’arnia Top Bar e co-
me si gestisce”, il bellunese
Adriano Da Canal parlera del
“Perchel’arnia Top Bar € ideale
per I'apicoltura familiare” eil ro-
digino Gianni Stoppa racconte-
ra le “Esperienze di un neofita
con l'arnia Top Bar”. Sara di
nuovo Paolo Fontanaa chiude-
reil convegnoillustrando “Il pro-
getto Api per la Biodiversita”.

TOP BAR, L’ARNIA NATURALE

L’arnia Top Bar (Kenyan Top
Bar Hive) nasce negli anni 70
grazie agli studi di Smith e To-
wnsend dell’Universitadi Guel-
phin Canada, che si sono ispi-
rati alle arie a favi mobili utiliz-

zate in Grecia nel XVIl secolo. Il
nome Top Bar deriva dalla pre-
senza, sopra la cassa orizzon-
tale che costituisce la struttura
principale, di stecche rimovibili
inluogo deitelaini; le api costrui-

scono i favi a partire dalle stec-
che, ilche ne favoriscelo svilup-
po naturale ed elimina il rischio
distressare glianimali per prele-
vare il miele e gli altri prodotti
della produzione apiaria.

LORENZO ROCCABRUNA NE PARLERA SABATO 3 OTTOBRE ALLE 10

L 'orticoltura, una passione
sana e sempre piu diffusa

La passione per I'orto coinvol-
ge un numero sempre maggio-
re diitaliani. «L’orticoltura - spie-
ga Lorenzo Roccabruna, col-
laboratore della rivista “Vita in
campagna” - € un tema oggi
molto sentito; cid derivada due
aspetti, uno pratico e I’altro cul-
turale: laricercadiuna qualitae
una genuinita alimentari sem-
pre piu elevate e il desiderio di
mettersiin gioco tramiteil recu-
pero di attivita tradizionali salu-
bri». Proprio Roccabruna terra
un laboratorio teorico sull’argo-
mento (dal titolo “Innovazioni
per 'orticoltura familiare) saba-
to 3 ottobre dalle 10 alle 12,
presso la sala parrocchiale di
Bressanvido: «L’obiettivo del la-
boratorio - afferma - & fornire

2

agli interessati informazioni e
consigli per dare vita al proprio
orto domestico e prendersene
cura nel modo giusto». Si spa-
zieraquindi dalle tecniche di se-
mina, trapianto e coltivazione

dei principali ortaggi nonché
delle piante aromatiche e offici-
nali piu diffuse fino alla corretta
gestione della stagionalita, per
godere dei frutti della terra in
ogni momento dell’anno.

SE NE PARLERA SABATO ALLE 15 NEL LABORATORIO CO-ORGANIZZATO DA VENETO AGRICOLTURA

L'importanza dell’allevamento
della Cosiddetta “bassa corte”

“L’allevamento del pollo dome-
stico” e il laboratorio in pro-
gramma sabato 3 ottobre dalle
15alle 17 pressola Corte di Ca-
sa Carraro, un appuntamento
che - dice Giustino Mezzalira
diVeneto Agricoltura, che colla-
boraall’organizzazione - sirivol-
ge sia ai piccoli allevatori sia
agli amatori: «Saranno fornite
informazioni tecniche e curiosi-
ta, per venire incontro alle esi-
genze di ogni partecipante e
promuovere la riscoperta
dell’allevamento avicolo, quel-
lo che un tempo si chiamava
“bassa corte”. Non vi sono in
cid vantaggi solo economici
(autoproduzione di carne e uo-
va), bensi anche in termini sicu-

ISOLA VICENTINA

- Via Brenta, 20 - Tel. 0444 976562 - Fax 0444 976985

Prodotti per
Agricoltura,

Orto, Casa
e Giardino

IN VENDITA
NEI MIGLIORI NEGOZI

- TRICO

CONTRO
CERVI-CAPRIOLI

DAINI-CAMOSCI

Prodotto fitosanitario registrato presso il Ministero della Salute. Numero di registrazione 14891. Composizione: grasso di pecora 6,39% (64,6 g/l)
Coformulanti q.b. a 100 g. «Usare i prodotti fitosanitari con precauzione. Prima dell'uso leggere sempre I'etichetta e le informazioni sul prodotto. »
Prestare sempre attenzione alle frasi di rischio e di pericolo riportate sull'etichetta del prodotto.

E-mail: sepran @ sepran.com

TOURTEAU*®

l TOUATEALU

[T L L
i il

REPELLENTE per TALPE
TOPI CAMPAGNOLI e ARVICOLE

FA_01809

rezzaalimentare (si halacertez-
za di cosa mangiano gli animali
edicome sono tenuti) ed ecolo-
gia (si parleradi come, destinan-
do parte dei rifiuti organici do-
mestici all’alimentazione degli
avicoli, sia possibile creare un
circolo virtuoso nella filiera del
recupero)». Darsi all’allevamen-
to domestico pud anche favori-
re la cosiddetta “biodiversita
agricola”, sostenendo la so-
pravvivenzadelle antiche razze
avicole, molte delle quali quasi
estinte: per questo Veneto Agri-
coltura presentera in antepri-
maun volume dedicato proprio
all’allevamento di tali razze, of-
frendone una copia omaggio
ad ogni partecipante.

AL GARDEN TRES IL TUO
GIARDINO SI TINGE CON ...

oo 1 COLORI
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SABATO 3 OTTOBRE ALLE 10 IL LABORATORIO GUIDATO DAL DOTT. MARIO BROCCHI COLONNA

alle “strope” disalice
'antica arte dell'intreccio

Tra le tante attivita e artigianali
che costituiscono il patrimonio
ditradizioni del mondo contadi-
no, va senza dubbio annovera-
talatecnicadell'intreccioama-
nodelle “strope”, ovverodeira-
mi di salice dai quali siricavava-
no un tempo ceste e altri ogget-
ti utili nella quotidianita. Proprio
alla riscoperta di questa antica
pratica & dedicato il Laborato-
rio “l Salici. Tecniche di intrec-

T

APPUNTAMENTO SABATO ALLE 14 (REPLICAALLE 15) AVILLAMEZZALIRA

Scopriamo il fantastico
mondo dell’apicoltura

C'é una frase tradizionalmente
attribuita ad Albert Einstein che
in poche parole rende in modo
assai efficace I'importanza che
le api rivestono per I'equilibrio
dell'ecosistema e la sopravvi-
venza delle altre specie viventi,
essere umano compreso: “Se
I’ape scomparisse dalla faccia
della terra, al’uomo non reste-
rebbero che quattro anni di vi-

Non € un'esagerazione: sen-
zailripetersi,anno dopoannoe

cio tradizionali” che si terra sa- ' ; = stagione  dopo  stagione,
bato 3 ottobre dalle 10 alle 12 a . f—: dell'opera di impollinazione di

Villa Pagliusco, durante il quale
si potraimparare e provarei ru-
dimenti dell'intreccio di vimini,
assistiti dal dott. Mario Brocchi

to una garanzia di sopravviven-

scutibile il piacere nel creare o

questi insetti laboriosi le piante
delle terre coltivate (da cuirica-
viamo gran parte del nostro nu-
trimento) non avrebbero modo

Colonna, esperto di botanica e CI saré anche za per migliaia di anni: i nostri  contemplare un cesto,unabor- | diriprodursi e dare frutti.
da oltre un decennio interessa- . . progenitori hanno intrecciato dura in salici intrecciati. Inque- | Oltreacio, dobbiamoricordar-
to all'approfondimento e al re-  UNA dimostrazione perrealizzare dimore, abiti,con-  sto contesto si offre 'occasio- | ci che I'ape ci regala non pochi
cupero delle tecniche tradizio- - - - tenitori per trasportare e con- ne a grandi e piccoli di speri- | prodotti utili e benefici, dalla
nali della lavorazione del legno. dldattlca dl come servare, barriere per difendersi. mentare queste emozioni posi- | propoli al miele, dalla pappa
«La capacita diintrecciare ma- rea'izzare |a tlplca Oggiritornail fascino dell'intrec-  tive, imparando a conoscere | reale al polline alla cera d'api.
teriali naturali - dichiara Broc- “ “ cio perché mai sopito, perché edintrecciare un materiale anti- | Ecco perché I'apicoltura & pre-
chi Colonna - harappresenta- — Cadponara geneticamente fissato. E indi-  co, i vimini naturali». ziosa e ciriguarda vicino; cid no-

IL3OTTOBRE ALLE 15 UN LABORATORIO PER IMPARARE A PANIFICARE CON LA PASTA MADRE

Lafragranzafattaincasa

Lafragranzael|'aromadel pane
fatto in casa con la pasta ma-

condo quindi un metodo tradi-
zionale antico ma ancora vali-

nostante si tratta di un'attivita
di cuilamaggioranza delle per-
sone sapoco o nulla, spesso ri-
tenuta anche pericolosa e im-
possibile da svolgere al di fuori
delle fattorie specializzate.

A fugare dubbi e pregiudizi ci
pensera “Apicoltura: un mon-
dodascoprire”, I'incontro labo-
ratoriale della durata di un‘ora
che si svolgera sabato 3 otto-
bre alle 14 (con unareplica alle

Tantii prodotti

terno di una comunita di api
(dalle operaie alla regina), co-
me dall'incessante lavorio di

dre hanno il potere di riportare do sotto I'aspetto nutrizionale: | 15) presso il brolo di Villa Mez- che ricaviamo questi piccoli animali nasca
allamente antichiricordiediim- I'utilizzo della pasta madre e la | zaliraaBressanvido; il laborato- " - | una serie di prodotti di grande
mergerci in un'antica atmosfe- possibilita di scegliere con cura | rio saracondotto da Paolo Fon- dalle api: mieie, utilita per I'alimentazione uma-
ra di campagna... perché dun- tutti gliingredienti fanno sicheil | tana, tecnico del Centro di Tra- propoli pOIIine na (e non solo: si pensi alle tan-
que non approfittare del “Labo- panerealizzatoin questomodo | sferimento Tecnologico (CTT) ) ) te applicazioni della cera d'api
ratorio interattivo teorico-prati- siaun prodotto davvero saluta- | della Fondazione Edmund Ma-  Pappa reale,cera in diversi ambiti infine come
co: panificazione con pastama- re e sicuro. Spiegheremo ogni | chdiS. Michele all'Adige (Tren- ciascuno di noi puo diventare
dre” in programma sabato 3 ot- passo della proceduraeillustre- | to). nel suo piccolo un apicoltore
tobre dalle 15 alle 17 presso la remo le peculiaritadiciascunin- | L'iniziativa dara ai presenti A condurre grazie alle piu recentiinnovazio-
Fattoria del Sagittario a Poianel- grediente, cosi da permettere | I'occasione di conoscere piu . . ni del settore.
la, in compagnia delle biologhe ai partecipanti di portarsi a ca- | da vicino I'affascinante mondo || |aborator|o sara Ogni partecipante avra ovvia-
nutrizioniste Chiara Dal Bello e sanonsoloilpreparatoperilpa- | delle api e dell'apicoltura, mo- mente a disposizione, oltre a
LauraFaggin? ne pronto da infornare ma an- | strando come sono organizzati PaOIO Fontana dell'utile materiale informativo,
«lllaboratorio - spiega Chiara che le competenze per far rivi- | al loro interno gli alveari, come de"a FOndaZione una maschera di protezione

Dal Bello - sara un'occasione
per imparare a fare il pane se-
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vere questa tradizione ogni vol-
tache vorranno».

si distinguono e si relazionano
le diverse “classi sociali” all'in-

Edmund Mach

per evitare rischi nell'avvicinar-
siagliinsetti.
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Riparazione ed assistenza tecnica
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MOTORI: a iniezione diretta da 70 a 95 CV
TELAIO: Integrale Oscillante ACTIO™

RGS™: reversibilita a centro rotante
TRASMISSIONE: cambio sincronizzato 32 marce
PT0: indipendente, 540/540E g/min e sincro
CABINA: dimatizzata e montata su Silent Block
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Noleggio attrezzi per I'agricoltura
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Refosco Angelo Via M. Verlaldo 115/b - CORNEDO VIC. (V1) - Tel. 0445 951597
www.refoscoangelo.com

Via San Francesco 6/8 - Pove del Grappa (VI) - Tel. 0424.55.42.11
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VENERDI E SABATO TRE INCONTRI PER CONOSCERE L’ANTICA TRADIZIONE DELLA BACHICOLTURA, CHE UN PROGETTO NATO NELLA NOSTRA REGIONE VUOLE FAR RIVIVERE

Lannascita della Via della Seta parte dal Veneto

Nella prima meta del secolo
scorso, bachicoltura e sericol-
tura erano attivita ancora molto
presenti in Italia dopo essersi
diffuse nel corso dei secoli pre-
cedentitrale popolazioni conta-
dine. Poi, a partire dal dopo-
guerra evoluzione sociale e svi-
luppo industriale presero il so-
pravvento rendendole desuete
enon piu convenienti. Allarisco-
perta di queste antiche prati-
che é dedicato il laboratorio “II
ritorno del baco daseta”, che si
terra in tre repliche trail2 e il 3
ottobre: venerdi mattina dalle
10alle 12I'incontro sarariserva-
to alle scolaresche, mentre gli
altri due appuntamenti (venerdi
esabato dalle 18 alle 20) saran-
no aperti atutti, come sempre a
ingresso libero fino a esauri-
mento posti.

Durante il laboratorio, si pas-

sera dal ripercorrere la storia
della“Viadella seta” all'impara-
retutto sull'allevamento dei ba-
chi:ipartecipanti potrannoam-
mirare dal vivo le larve, i prezio-
si bozzoli e la seta che se nerri-
cava. Non solo: verra illustrato
anche il progetto inaugurato
proprio in Veneto dalla rete
d'imprese “La rinascita della
Via della seta” allo scopo di far
rivivere I'antica tradizione e ri-
proporre sul mercato una seta
100% italiana, “a km zero” e
quindi anche “etica” e “biologi-
ca”. Il laboratorio sara gestito
da alcuni dei protagonisti di
questa speciale iniziativa: la
dott.ssa Silvia Cappellozza, ri-
cercatrice del CREA-API di Pa-
dova; il dott. Alvise Finco, do-
centeliceale di Scienze Natura-
li e attivo nell'ambito del proget-
to “Cantiere del Baco” presso

laCooperativa Sociale “Cantie-
re della Provvidenza” di Bellu-
no; il dott. Simone Palma, coor-
dinatore del “Cantiere del Ba-
co”; il dott. Eric E. van Monc-

khoven, che di quest'ultimo cu-
railblog e le attivita di progetta-
zione; il dott. Salvatore Gulli, in-
gegnere attivo nel settore orafo
e specializzato nella trattura del-

la seta.

«Chi ha conosciuto la bachi-
coltura del passato - afferma
Silvia Cappellozza - vedra
com'e cambiata nel tempo, di-

ventando oggi una branca
dell'agricoltura capace di origi-
nare una filiera produttiva varia
e articolata, non piu limitata ai
soli prodotti tessili. Mostrere-

mo anche come sia possibile
farlarinascere grazie a tecnolo-
gie innovative, per la soddisfa-
zione economicadi tutti gli atto-
ri coinvolti».

DOMENICA L'INCONTRO CONCLUSIVO CON LA PARTECIPAZIONE DI DON GASTONE PETTENON

Da San Francesco a Papa Bergogilio:
la natura come tesoro da custodire

Per I'evento conclusivo del Fe-
stival dell’Agricoltura, gli orga-
nizzatori hanno pensato a qual-
cosadiparticolare, che uscisse
dall’ambito della cultura conta-
dinain senso stretto ma che fos-
se al contempo legato
all’essenza stessa di quel mon-
do, cioe al rapporto armonioso
con la natura. Si tratta del con-
vegno “llcreato e 'ambiente da
San Francesco a Papa Bergo-
glio”, con la partecipazione di
don Gastone Pettenon, ex pre-
te operaio e oggi collaboratore
pastorale presso la parrocchia
sisan Pietroin Gu. Non e unca-
so che 'evento si tenga nella
Chiesa di Bressanvido alle
18.30 di domenica 4 ottobre,
data della ricorrenza di San

Francesco: sara infatti proprio
attraverso lafigura e I'opera del
“poverello di Assisi” che si par-
lera di tutela ambientale, di
“buona” agricoltura e del ruolo
delluomo come custode della
“casa comune” che ¢ il nostro
pianeta. Il Santo, autore del
Cantico delle Creature e noto
per il suo “naturalismo” che ve-
deva il Creato come immagine
dell’amore divino da protegge-
re e trattare con cura, € in tal
senso la figura di riferimento
(tral’altro, & protettore degli ani-
mali e degli ecologisti). A lui si
ricollega I'opera di Papa Fran-
cesco, che non ne ha ripreso
solo il nome, come dimostra la
sua recente Enciclica “ecologi-

ca” intitolata “Laudato si’”.

SABATO ALLE 16 ILLABORATORIO PRATICO DI PRODUZIONE CASEARIA

Sapori (e saperi) del formaggio
con “Casaro perun’ora”

Manualita e artigianalita saran-
no protagonisti del laboratorio
pratico “Casaro per un’ora”
ideato e organizzato da Latte-
rie Vicentine: il format dell’inizia-
tiva, gia proposto con succes-
so in diverse occasioni recenti
tra cui I'Expo di Milano, preve-
de che ciascun partecipante
sperimenti con le proprie mani
tutte le fasi della produzione ca-
searia fino a realizzare in auto-
nomia una piccola forma di for-
maggio.

Il tutto sotto la guida di un
esperto mastro casaro, cheillu-
strera il processo produttivo e
accompagnera passo dopo
passo i novelli “casari per
un’ora”.

L’appuntamento & sabato 3
ottobre alle ore 16 presso Villa
Pagiusco.

Equipaggiamento di serie:

7 airbag, ESP, TCS, climatizzatore automatico,
ruocte in lega, TPMS, radio CD + USB + Bluetooth,
mirror link, display touch screen da 7",
telecamera posteriore, cruise control, key less entry,
4 vetri elettrici, specchietti elettrici e riscaldati,
vetri privacy, fari fendinebbia, sistema start&Stop.
Cansumi cicke urbana da 6.0 & 5,7 V100km €0, da 106 4 131 ghm,

o riferito a Suzuki Vitara 1.6 Benzina 2WD Cool (IPT & PFU esclusl) in case di rotlamaziong
zion! su vetturs dispanibill entro il 302015, Il vescold in foto & dotato o accessor,
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CREAZZO - VIA PIAZZON, 16
Tel. 0444.326630

www.auto-berton.it

RIVENDATOR] AUTORIZZATI E CENTR] ASSESTENZA
DALLA BARBA G.

(Chiampa - VI) 0444625757

Elli MATTANA

(Bassano del G. - VI) 0424.228053
PIANEGONDA DARID

{Valli del Pasubio - VI} 0445.630135
AUTD MORESCD

(Thiene - VI) 0445361679

FACCIN AUTD

(Valdagne - V1) 340.5759574
BOTTARD MOTORS

(Asiago - V) 349.2343689

Way of Life!
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